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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af gryderetter,
stege mm. Virksomheden deler retterne ud i mindre portioner i
bakker, som sættes på stik, hvorefter stikkene bliver kørt i deres
kølerum under blæseren. Virksomheden redegører for brug af
termometer under nedkølingsproces.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af nedkøling for
maj måned til d.d.


