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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret stegning af
hakkebøffer: Ok. Gennemgået virksomhedens procedurer for
stegning af hakke. Hakket kød modtages frossen og i samme
mængde/størrelse og kødet steges ved samme procedurer med
regelmæssige : Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Det indskærpes, at virksomheden
skal fastlægge og gennemføre effektive
overvågningsprocedurer på kritiske kontrolpunkter”.
Følgende er konstateret: I følge virksomhedens risikoanalyse
skal hakkebøf opvarmes til 75 grader. Bøffer kommes på
panden samtidligt med brød til bøffer kommer i brødrister, Når
brødet kommer ud af brødrister skal bøffen i følge
virksomhedens ansatte vendes, indtil brødet kommer ud igen.
Virksomheden har ikke dokumenteret opvarmning af bøffer til
75 grader. Virksomheden har udpeget opvarmning som et
kritisk kontrol punkt i deres risikoanalyse, men har ingen
skriftlig procedurer for opvarmning af hakkebøffer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det har jeg styr
på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.


