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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: mundtlig procedure for måling af
kernetemperatur ved brug af indstikstermometer, mundtlig
procedure for nedkøling af gryderetter, braiseret kød, stege,
saucer, supper, pølser og kylling. Procedure for mærkning af
alle retter der stilles til nedkøling, samt procedure for brug af
mindre mængder fødevarer i større fade og bradepander for at
opnå hurtigere nedkøling og overholdelse af
tretimersretningslinjen fra 65 grader til max 10 grader på max
tre time. ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
nedkøling, der er udpeget som ccp.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram for nedkøling af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling i perioden oktober 2020 til dags dato.


