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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskeforhold og procedurer for
håndtering af affald.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af hele virksomheden (entre,
bryglokale og personaletoilet) samt procedurer for renholdelse
af produktionsudstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af bryglokalet.
Kontrolleret indretning og overflader af gulve, vægge og lofter
samt inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe
høj og er omfattet af frekvensbaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer
der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Ydet generel vejledning om registrering som foderleverandør,
herunder om blanketten på fvst.dk.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Mærkningsoplysninger på fødevarekontaktmateriale (slanger).
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning og forhåndsgodkendelse.


