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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkken, opbevaring og adskillelse af fødevarer med
og uden kølekrav, kontrolleret opbevaringstemperatur i køle-
og fryseenheder samt kontrolleret mundtlige procedurer for
varmebehandling og nedkøling af kylling, herunder brug af
indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, herunder stikvogne,
hylder samt skuffer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling.
Kontrolleret: Risikoanalyse for nedkøling af fødevarer.
Følgende er konstateret: Virksomhedens risikoanalyse omfatter
ikke aktiviteten, nedkøling. Virksomheden har dog beskrevne
egenkontrolprocedurer for nedkølingsprocessen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for risikoanalyse, herunder at
denne skal være dækkende for virksomhedens aktiviteter.]
Kontrolleret at virksomhedens indstikstermometer er
funktionelt. Ingen anmærkninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


