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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedure for
nedkøling samt kontrol af af igangværende nedkøling og brug
af måleudstyr hertil. Ydermere gennemgået Fødevarestyrelsens
fotomateriale om nedkøling og digitale værktøj SITTI, der kan
findes på
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Hygiejne_og_i
ndretning/Sider/Find_en_sikker_temperatur-
tid_kombination_med_siTTi.aspx
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke fremvise
nogen dokumentation for gennemført egenkontrol for
nedkøling for hele 2020 og indeværende år. Jf. virksomhedens
egenkontrolprogram skal virksomheden dokumentere
nedkøling en gang om ugen. Virksomheden nedkøler bl.a.
bacon, kødstrimler og kødsauce. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Det skal jeg nok gøre.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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risikoanalyse for nedkøling.


