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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer på køl, hygiejniske håndvaske faciliteter, procedure i
forbindelse med opvarmning og optøning på køl samt
procedure for anvendelse af rester fra buffet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
opvaskemaskine, køkkenborde og køleskabe, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling siden
sidste kontrolbesøg. Vejledt om at virksomheden kan vælge at
have en månedlig frekvens for dokumentation for nedkøling og
hvis der ikke har været nedkøling en måned, skrives dette
ligeledes ind i egenkontrollen.


