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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare i
produktionskøkken samt bar og spiseområde. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligeholdelse
af produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med
udstyr og inventar, samt herunder spiseområde med 2
tillukkede kloadæksler der begge fremstår rene og
rengøringsvenlig. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde med
udstyr og inventar herunder spiseområde med tillukkede 2
kloakdæksler Ingen anmærkninger. kloadækslerne er forseglet
med fuge under overflade, således der ikke
luftgennemstrømning og huller i top af kloakdæksel er lukket af
med bolte, så der ikke er mulighed indtrængen af
skadedyr.ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringtemperaturer, opvarmning og
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nedkøling fra 13-06-2021 til dags dato. Virksomheden risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR. nr ved virk.dk og kasebon


