
Café 22

 

 

Sortedam Dossering 21

2200  København N

32160123

0
26-08-2021 1
22-04-2021

1
24-11-2020

1
17-08-2020

1
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkkkenet. Kontrolleret virksomhedens mundtlige
procedurer for nedkøling af fødevarer efter varmebehandling.
Medarbejder oplyser at de nedkøler i condibøtter 3-5 L, som
efterfølgende anbringes i kølerummet med overvågning .
Virksomheden nedkøler efter 3 timers retningslinjen. Der set
funktionelt indstikstermometer. Virksomheden har ikke
fødevarer til nedkøling under tilsynet. Faktaark om nedkøling er
udleveret. Vejledt generelt om regler for sikker nedkøling.
Vejledt konkret om brug af flade beholdere med stor overflade
til nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling fra
sidste tilsyn til dags dato. Virksomheden har i risikoanalysen
udpeget nedkøling som et CCP, herunder fastsat en kritisk
grænse. Beskrivelser af procedurer for nedkøling, herunder
overvågning og frekvens for dokumentation samt korrigerende
handlinger ved opståede fejl.


