
Send flere Krydderier

 

 

Nørre Allé 7

2200  København N

72566416

0
01-09-2021 1
10-11-2020

1
26-02-2020

1
28-08-2019

1
1  
1  
 

1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse og opbevaring af
fødevarer på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. Gennemgået procedurer for holdbarhed på
fødevarer.
Ydet konkret vejledning om tildækning af fødevarer, fremsat til
salg samt om tørring af hænder i håndklædepapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: blæsekøler
fremstår med ansamlinger af formodet skimmel. Ved lofter ses
spindelvæv og ved rørføring en del støv. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Blæsekøler er ikke blevet benyttet i et par dage.
Vejledt generelt om frekvenser for renhold og desinfektion af
køleenheder.
Kontrolleret uden anmærkninger: køleenheder, arbejdsborde,
komfur og redskaber.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ydet konkret vejledning om
skadedyrssikring af yderdøre samt om udskiftning af
skærebrædder, ved slid.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning og nedkøling fra maj
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2021 til og med dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Særlige mærkningsordninger: Ydet generel vejledning om regnskab for det økologiske spisemærke.


