
SALLINGSUND FÆRGEKRO

 

 

Sallingsundvej 104

7900  Nykøbing M

14910638

01-09-2021 1
07-05-2019

1
05-03-2019

2Virksomhedens egenkontrol
08-03-2018

1
1  
1  
 

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret temperatur i køleskab- ingen anmærkninger.
Kontrolleret adskillelse af fødevare i kølerum- ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Skimmellignende
sort vækst på døren ind til fryseren omkring håndtaget og på
noget af dørfladen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Kontrolleret: køkkenet er der uderover fundet iorden. - ingen
anmærkinger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkølingskontrol fra 1/1/2021.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


