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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for adskillelse og opbevaring
af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Procedurer for genopvarmning/nedkøling af varme retter.
Under kontrollen serves grønsagslasagne som har været
genopvarmet til over 75 grader. Retten serveres i Cafeens
åbningstid ca. 45 minutter og kasseres herefter, ok. Der er
mundtligt redegjort for nedkølingsprocedurer. Der er vejledt
konkret i nedkøling fra 65 til 10 grader på under 3 timer og i
siTTi på fvst.dk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
opvaskerum, opvaskemaskine og overflader. Der er vejledt
konkret om afkalkning af opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumentation for
nedkøling. Følgende er konstateret: Dokumentationen skal ske
hver 14. dag, der er ikke dokumenteret hver 14. dag. Flere
punkter mangler dokumentation for temperatur efter 3 timer.
Virksomheden oplyser de sjældent har nedkøling, hvilket også
fremgår af køl/frost. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
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konkret om korrekt nedkøling, og krav om dokumentation.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


