Kontrolrapport

Virksomhed Food Production ApS

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask med

Adresse Jerlevvej 40

sebe og papir. Opbevaring af fgdevarer pa tgrvarelagere, kgle-

Postnr/By 7100 Vejle

og fryserum. Set pakning med hotfill. Gennemgaet procedurer

CVR-nr. 39107902 Aut.nr.

ved nedkgling (tid, temperaturkontrol og maengdevis

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

e

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information 1
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmaerkninger
Indskaerpelse
Pabud, forbud eller tvangsbgder
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

2
3
4
,@, Elite: Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Elite-status kan ogsa opnas i enkelte andre situationer,
se www.findsmiley.dk

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [ ] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
] Anden kontrol

nedkgling) og hotfill (temperaturkontrol og svejsning).

Virksomheden har redegjort for holdbarhedsangivelse

herunder procedurer for indsendelse at nye produkter til

holdbarhedsbelastningstest samt redegjort for allergenstyring

herunder brug at samme udstyr til samme produkt for at

mindske risici for krydskontaminering samt tidsadskilt

produktion.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: Kgle-

og frysefaciliteter, tgrvarelagre samt produktionsomrade

herunder emheette.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Produktionslokale, kgle- og fryserum. Ingen

anmaerkninger. Virksomheden har i vedligeholdelsesplan

skemalagt udbedring af skader pa loft efter fugt samt vaegge,

hvor der skal monteres rustfri stalplader for

renggringsvenlighed. Ok.

Kontrolleret uden anmaerkninger: Arlig kalibrering af

termometer samt skadedyrssikring af produktionslokale.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse,

egenkontrolprogram samt virksomhedens dokumentation for

kontrol med temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring,

opvarmning og nedkgling i perioden maj 2021 til d.d.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

analyser herunder analyse for listeria i spiseklar produkt

(Mornaysauce), miljganalyse, mikro renggringsprgve

(Produktion, kel og tgrvarelager) samt vandanalyse.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Offentligggrelse af kontrolrapporter pa
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Kontrolrapport

Virksomhed Food Production ApS

Adresse Jerlevvej 40

Postnr/By 7100 Vejle
CVR-nr. 39107902

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

egen hjemmeside.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens procedurer for

videregivelse af datablad med information om f@gdevaren herunder allergener samt naeringsdeklaration. Vejledt

konkret omkring oplysninger ift. sammensatte fgdevarer brugt i virksomhedens produkter herunder gengivelse i
datablad.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter.
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