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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret vaskeforhold
herunder faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af: Køkken,
diskområde, køleanordninger, inventarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret
vedligeholdelsesstandarden i diskområdet. Ingen
anmærkninger. Generalt vejled omkring krav til
vedligeholdelsesstandarden i køkken.
Følgende er konstateret: Der er defekte fliser, huller bag/ved
siden opvaskermaskinen, fuge ved vasken er en defekt der er
snavset og ikke rengøringsvenlig.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der er ikke dokumenteret opvarmning
og nedkøling siden uge 22 2021. Virksomheden nedkøler
kartofler, kødsovs og kødstrimler. Virksomheden opbevarer
kølepligtige fødevare i åben køledisk i diskområdet. Der er
ingen tidsstyrring af de kølepligtige fødevarer (kebab, skinke,
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bacon mv.) Virksomheden oplyser at de omtalte fødevarer bliver tidsstyret samt i egenkontrollens procedure
står der at letfordærvelig fødevare opbevaret uden for køl ikke i mindre 3 timer inkl. håndtering. Styres med
p-skive.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


