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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomheden
arbejdsgange der sikrer at fødevarer ikke bliver kontamineret
med de anvendte desinfektionsmidler. Ok. Virksomheden
anvender desinfektionsmidler hvor der ikke kræves afskylning.
Ingen anmærkninger. Alternativt til anvendelse af
desinfektionsmidler, har virksomheden arbejdsgange for
skoldning af overflader på f.eks. løsdele til pålægsmaskine,
borde og æltekar, særligt efter kontakt med råt kød. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret at de desinfektionsmidler
som virksomheden anvender er godkendt til formålet. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden følger
anvisningerne på desinfektionsmidlet, herunder
blandingsforhold og virketid. Ok. Virksomheden er vejledt
generelt omkring desinfektionsmidler, herunder
anvendelsesforskrifter, blandingsforhold, virketid og evt.
afskylning. Kontrolleret at virksomheden har procedurer der
sikrer at rengøring og desinfektion foregår i 2 adskilte
processer. Ingen anmærkninger. Virksomheden har mundtligt
redegjort for rengøring og desinfektion af pålægsmaskine,
æltekar og overflader der kommer i direkte berøring med
fødevarer.
Der er foretaget fotodokumentation af etiketterne på de
anvendte desinfektionsmidler.


