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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringsforhold for fødevarer i køkken/lager,
opbevaringstemperaturer i køle-/fryseskabe, hensigtsmæssig
adskillelse mellem rå- og spiseklare fødevarer ved opbevaring
og faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder i
køkkenet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken med bordplader, køle-
og fryseskabe, lagelokale, opvaskerum og ekspeditionsområde
med inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken med
bordplader, køle- og fryseskabe, lagelokale, opvaskerum og
ekspeditionsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og
varmebehandling. Følgende er konstateret: Ved dokumentation
af køletemperaturer ved modtagelse af mælk er der nogle
gange noteret temperaturer på 6 grader uden at der er gjort
rede for hvorfor er det i orden med køletemperaturer på over 5
grader. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.



Stokkemarkecentret

 

Modtagekøkken

Toftevej 64

4952  Stokkemarke

29188572

Kontrolrapport

side 2 af 2

20-07-2021

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Bagepapirer, staniol og plastfilm.


