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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk
håndvask i køkkenet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
virksomhedens procedure for varmebehandling af hakkebøffer.
Virksomheden oplyser at hakkebøffer varmebehandles til
minimum 75 grader i kærnetemperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder håndvasken
og produktionsborde
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af 3 vinduer i køkkenet.
Vejledt konkret om skadedyrssikring af åben dør fra køkken og
ud til baggård, vejledt om at opsætning af et insektnet kan
være en løsnings mulighed.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling for 24.08.2021. Virksomheden oplyser de ikke har a
la carte, og der kun er fødevarer aktivitet ved bookede
selskaber.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Kontrolleret sporbarhed på hakket
oksekød, set følgeseddel fra leverandør. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


