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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på lager.-ok. Procedure for varekøb og håndtering af
restprodukter gennemgået.-ok. Vejledt om regler for salg af
restfoder.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:Port og
bryglokaler.
Der er en del fluer som bør bekæmpes med lysfælder m.m.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) Dokumentation for lotnummer anvendt i
produktionen gennemgået.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Import,
samhandel, flere virksomheder i en, restprodukter til foder,
FKM til videresalg.

Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for
tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af
fødevarer i kategorier. Virksomheden har kun sjældent anvendt
tilsætningsstoffer. Der er pt ingen aromaer, enzymer eller andre
hjælpestoffer der anvendes.-ok.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Kegs og gærbeholder for symbol med
fødevareegnethed.

Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæring(er) på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmateriale(r) er kontrolleret:
bryganlæg der lige er indkøbt. Vejledt om at indhente
information om egenethed.


