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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Yderligere kontrolleret godkendt desinfektionsmiddel til
desinficering af overflader og udstyr.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktions -og
opvaskeområde, herunder overflader og driftsinventar. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået vedligeholdelsesplan
over renovering af opvaskeområde, opsætning af fliser i
emfang over komfur samt udbedring af bordplade ved
håndvask i tjenergang. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling for perioden primo
maj frem til d.d. er stikprøvevist kontrolleret. Yderligere set
måleudstyr til overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning vedrørende
oplysningsmulighed om allergener til forbrugeren. Personalet
kan mundtligt redegøre for indhold af allergener. Ingen
anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
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spisemærke med økologiprocent : 30-60 % er overholdt. Økologiopgørelser fra 1. og 2. kvartal 2021 er fremvist.
Der er lavet stikprøvekontrol af udvalgte fakturaer.


