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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevist kontrolleret opbevaringstemperatur i
køle- og frysesskabe, samt procedure for håndtering af frosset
brød og halv-fabrikata fra fryseskabe på rulleborde til ovne i
køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret stikprøvevist
uden anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde,
herunder produktionsborde, ovne, opvaskemaskine,
mikrobølgeovn, emfang, udvendig renholdelse af skuffer, skabe
og greb, renholdelse af plast-bestik til børn og margrete-skåle,
samt udvendig og indvendig renholdelse af køle- og fryseskabe.
Vejledt konkret om muligheden for at fjerne rester af plastik fra
gitre på køleelement i et køleskab, så det er glat og vaskbart.
Vejledt generelt om reglerne for at redskaber skal være glatte
og vaskbare.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling,
nedkøling og genopvarmning siden sidste kontrolbesøg til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


