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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden gode arbejdsgange til
begrænsning af dannelse af PAH samt kontrol af de faktiske
forhold. Mellem hver røgning skiftes rør i røgovnen, således er
den ren ved hvert røgning. Det oplyses, at der adskillelse
røgning af div. fødevarer som ryges, således er det den samme
type fødevare, der røges hver gang. Ok.
Der er faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Røgovnen samt udstyr dertil. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for røgning
herunder dannelse af PAH.


