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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i samtlige
kølere/frysere samt håndvaskefaciliteter Procedurer for
fremstilling af fødevarer gennemgået uden anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: tilvirkningsområde
samt lager
Følgende er konstateret: loft i tilvirkningsområde fremstår ikke
rengøringvenligt (troldtex)

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur fra sidste kontrol til d.d..
Virksomheden har oplyst, at varemodtagelse foregår i
hovedkøkken
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


