Kontrolrapport

Virksomhed Bov Bryg

Tilsynsferendes bemaerkninger sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fulgt op pa administrativ

bgde fra kontrolbesgg d. 6.april 2021. Forholdet er bragt i

Adresse Gavng 1

orden.

Postnr/By 4700 Naestved

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden

CVR-nr. 43418513 Aut.nr.

har kasseret fgdevarer, der kan have vaeret kontamineret.

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer

1

Renggring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v. 1

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmaerkninger
Indskaerpelse
Pabud, forbud eller tvangsbgder
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

2
3
4
@ Elite: Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Elite-status kan ogsa opnas i enkelte andre situationer,
se www.findsmiley.dk

Kontroltype og -aktivitet
[] Ordinaer kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol
[1 Anden kontrol

[] Kaedekontrol

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Opbevaring af

malt pa virksomhedens lager samt mundtlige procedure for

sikring af procesvand af drikkevandskvalitet. Virksomheden

bruger vand fra egen boring. Set vandanalyse fra 2021.

Ydermere gennemgaet virksomhedens handtering af mask.

Ejeren oplyser, at lokal landmand kgrer det ud pa marken.

Vejledt generelt om regler for registrering, safremt masken

skulle anvendes som foder.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Arbejdsgange for renggring af fglgende

lokaler/udstyr: Staltanke og r@rsystemer. Ydermere

gennemgaet procedure, for sikring af, at alt restkemi er skyllet

ud af systemerne inden brygning.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkning: Skadedyrssikring af fglgende lokaler: Rum til

opbevaring af malt.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyse for

virksomhedens aktivitet destillering.

Felgende er konstateret: Virksomheden havde ingen

risikoanalyse for destilleringen, herunder fraskillese af heads

and tail.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om regler for risikoanalyse.

Vejdel konkret om mulighed for, at bruge "Kvalitetsordning for

mikrobryggerier HACCP og egenkontrol", til inspiration, som

ligger frit tilgaengeligt pa internettet.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.
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20-09-2021

Dato

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



