Kontrolrapport

Virksomhed Sushi og wok

Adresse Arhusvej 12

Postnr/By 8464 Galten
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Denne kontrol, dato

23-09-2021

Tidligere kontrol
Dato 04-12-2019

CVR-nr. 32216692
Kontrolleret Resultat Dato 14-08-2019
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1

Rengering 1 Dato 22-11-2018

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmeaerkninger: Arbejdsgange og adfeerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder forholdsregler nar

kekkenpersonale er baerer af sygdom eller har plejet syge

familiemedlemmer med symptomer pa norovirus

(roskildesyge), hygiejniske handvaskearbejdsgange og

handvaskeforhold, egnet og rent arbejdstgj. Ydet generel

vejledning om norovirus ved gennemgang og udlevering af

faktaark. Ydet generel vejledning om “nulstilling” af kgkken.

Ydet generel vejledning om at hepatitis A (smitsom

leverbetaendelse) ogsa er virus der kan smitte via fgdevarer.

Ydet generel vejledning om hygiejnisk handtering og

opbevaring af arbejdstg@j og private genstande.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Arbejdsgange for renggring af lokaler og udstyr.

Udstyr desinficeres i opvaskemaskine med

skyllevandstemperatur pa min. 80°C. Virksomheden har

redegjort for anvendelse af desinfektionsmiddel og udfgrer

renggring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange. Vejledt

generelt om at desinfektionsmidler skal anvendes iht.

producentens forskrifter

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Instruktion af medarbejdere i personlig
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

hygiejne; saerligt med hensyn til smitte med, og symptomer pa, norovirus (roskildesyge), herunder

smittemuligheder til fedevareproduktion via medarbejderes syge familiemedlemmer, samt pligt til informering

af virksomhedsansvarlig ved fgdevarebarne sygdomme.

+ 23-09-2021
Qm; Miljg- og Fedevareministeriet Dato
= [gdevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif +45 72 27 69 00 » wwwifvst.dk Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



