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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Kontrolleret
hygiejnisk opbevaring af fødvarer og opbevaringstemperaturi
køl og frost -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
rengøring i køler, fryser og microovn-ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
afdelingskøkken -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
virksomhedens aktiviteter, herunder at der på kontoret er
risikoanalyse for alle aktiviteter i afdelingskøkken, og
virksomheden oplyser, at risikoanalyse anbringes i det enkelte
afdelingskøkken-ok. Virksomheden har FVSt
egenkontrolprogram på pc, og det oplyses, at det anbringes i
mappe i det enkelte afdelingskøkken-ok. Der er udpeget
relevante kritiske kontrolpunkter, der er angivet frekvens for
kontrol og kritisk grænse og korrigerende handling-ok.
Virksomheden oplyser at de angiver frekvens for
dokumentation i egenkontrol og dokumenterer jf. dette. Idag
kontrolleret dokumentation for perioden juli 2021 til idag for
opbevaringstemperatur i køl og frost og det dokumenteres
hverdage samt opvarmning af fødevarer, som dokumenteres 2
gange om ugen. Virksomheden oplyser at varemodtagelse
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dokumenteres i produktionskøkken, og det indføjes i afdelingskøkkenets egenkontrol-ok. Vejledt om, at såfremt
der nedkøles i afdelingskøkken, må denne aktivitet indføjes i egekontrol med fast frekvens, og dokumenteres jf.
dette.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


