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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare
produktionskøkken, butiksområde samt lager. Virksomheden
redegører mundtligt for procedurer af nedkøling af kødsovs og
pasta samt procedure for varemodtagelse.Facilieter til
hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde, lager
med udstyr og inventar. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde, lager
med udstyr og inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er konstateret: I følge
virksomhedens egenkontrolprogram skal der måles
temperaturer ved hver opvarming og nedkøling. Ved tilsyntes
oplyser virksomheden at indstikstermometer er løbet tør for
batteri og der er ikke foretaget en opvarming eller nedkøling på
dagen.Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for egenkontrolprogram og egne fastsatte
frekvenser for overvågning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. Virk.dk og
kassebon.


