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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse og opbevaring af
fødevarer på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder samt hensigtsmæssig placering af
håndvaske. Ydet konkret vejledning om holdbarhed på
fødevarer og styring af disse, med holdbarhed over 5 dage, fx.
ved måling af pH-værdi eller vandaktivitet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleenheder, kølerum, frysere, arbejdsborde, redskaber,
komfur, emfang, opvaskemaskine og isterningmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af yderdøre og kælderområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for røgning og
PAH. Dokumentation for gennemført kontrol af nedkøling og
opvarmning for september 2021.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Medarbejdere kan redegøre
for indhold af allergener, herunder sulfitter, soya og gluten på



Il Corvino

 

 

Ravnsborggade 19, st

2200  København N

41238070

Kontrolrapport

side 2 af 2

29-09-2021

et udvalg af retter og vine.
Emballage m.v.: Ydet konkret vejledning om stand af udstyr, herunder at plastprodukter skal kunne vaskes
tilstrækkeligt rene.


