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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur ved fersk fisk og øvrige fødevarer med
kølekrav. Kontrolleret tilstrækkelig adskillelse og tildækning
mellem rå og spiseklare produkter samt produkter under
optøning. Gennemgået procedure for varmebehandling og
nedkøling af saucer samt fastsættelse af holdbarhed af disse og
øvrige hjemmelavede produkter samt an brudte fødevarer.
Kontrolleret procedure for håndtering af morgenmadsbuffet,
herunder tidsstyrring og resthåndtering. Virksomheden oplyser,
at der eksperimenteres med alternativ varmebehandling, hertil
er virksomheden oplyst om krav til dokumentation af metoder,
tid og temperatur samt vejledt om program hertil. Ok.
Virksomheden er på forespørgsel vejledt om krav omkring
mærkning og oplysninger om allergener, ved salg af
hjemmelavet kagedej mv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
virksomhedens inventar. Træhylder på emballage lager
fremstår ubehandlede og hylder i kølerum fremstår med afskal
af maling. Ansvarlig oplyser, at hylderne skal skiftes og at dette
bliver i indeværende år. Kontrolleret skadedyrssikring ved
yderdør i køkken og dør til lagerlokaler i gården. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse i forbindelse med varmebehandling og nedkøling
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af fødevarer. Virksomheden er vejledt konkret om løsningsforslag til opdatering af risikoanalyse, hvis alternativ
varmebehandling påbegyndes. Ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Da virksomheden påtænker opstart med alternativ varmebehandling, er denne aktivitet registreret d.d.


