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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl og frost. Forrum ved toilet.
Opbevaring af beklædning. Ydet konkret vejledning om styring
af holdbarhed på egenproducerede produkter med holdbarhed
over 5 dage.
Følgende er konstateret: i den ene håndvask i køkkenet er
vandtrykket så lavt, at det ikke er realistisk at der vaskes
hænder i denne håndvask. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, arbejdsborde, redskaber, komfur, emfang, ovne,
opvaskemaskine, blæsekøler og lagerområde.
Følgende er konstateret: i 1 køleenhed i køkken ses der
ansamlinger af snavs. På gulv i spirituslager ses der ansamlinger
af formodet skimmel. Personaletoilet fremstår snavset.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
frekvenser for rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse og indfrysning af fersk fisk. Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling og opvarmning for september
2021.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer iflg. cvr.dk.


