
Nårupskov Vingård

 

 

Skovvej 30

5690  Tommerup

02-10-2021 1
06-11-2019

1
1  
1  
 
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

1 time 40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, procedure for personlig adgang til ren og uren zone,
procedure for afstilkning af druer, procedure for presning af
druer samt mundtlig procedure for gæring af vin.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedure for rengøring af procesudstyr før og
efter produktion samt procedure for rengøring af vaskbare
overflader i produktionslokalet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for gode
arbejdsgange ved sortering, afstilkning, presning og gæring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Obligatorisk mærkning af vin fra egen
produktion i 2020 bl.a. med herkomst, aftapningsvirksomhed,
nominelt indhold, alkoholprocent, lot-mærke.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Overensstemmelseserklæringer på fødevarekontaktmaterialer
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fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret flasker og propper.


