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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
hygiejniske håndvaskefaciliteter, ingen anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af fødevarer på køl og
frost i produktionskøkken samt kælder, ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for pH-måling af
sushiris, ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens måleudstyr til måling af pH under
4,5 på sushiris, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
produktionskøkken, herunder køleinventar med
tætslutningslister, vandrette produktbærende overflader samt
gulve, ingen anmærkninger. Stikprøvevis kontrolleret
renholdelse af mellemgang mellem køkken og opvaskeafdeling
samt renholdelse af opvaskeafdeling og kælder, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret vedligehold
af køleinventar i køkken samt fryseinventar i kælder, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
virksomhedens dokumentation for udført egenkontrol på de
kritiske kontrolpunkter: varemodtagelse, opbevaring,
indfrysning, opvarmning samt pH måling på sushiris, for
perioden august 2021 til d.d., ingen anmærkninger.
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Virksomheden nedkøler ingen fødevarer. Vejledt konkret om revidering af egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på 10kg KingFish, ingen anmærkninger.


