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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i butik og i produktion, hygiejniske håndvaske
faciliteter, procedure for nedkøling og anvendelse af 3-timers
regel i butik, korrekt anvendelse af desinfektionsmiddel samt
procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
forholdsregler ved sygdom eller bærere af sygdom blandt
køkkenpersonalet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret renholdelse af kølemontre og
køleenheder i butik samt renholdelse af produktionskøkken og
kølerum. Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmiddel, herunder rengøring og desinfektion i to
adskilte arbejdsgange.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Vedligeholdelse af produktionskøkken. I opbevaringsrum med
frostrum og konserves er der opsat klinker på væg og der er
kommet nye reoler. Vejledt om at virksomheden laver skriftlig
vedligeholdelsesplan for kommende projekter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling samt



SLAGTEREN I HØRNING

 

 

Nørre Alle 21

8362  Hørning

25728181

Kontrolrapport

side 2 af 2

04-10-2021

temperaturkontrol ved levering af mad ud af huset.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter.


