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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,
oplysningpligt overfor allergene ingredienser, registrering fx
ved import, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer herunder
kontrolleret temperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Set faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Set personlig hygiejne og arbejdsgange under
klargørng af grønt til aftenservering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Rengøring af
isbar, køkken samt lager herunder køle/fryse møbler, emfang,
isterningemaskiner, røremaskine samt ovne.
Følgende er konstateret: Der er begyndende belægninger af
vækst i ene isterningemaskine i toppen.
Forholdet vurderes under forliggende omstændigheder som
bagatelagtig overtrædelser.
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Vejledt konkret om at udstyr som kommer i kontakt med fødevarer skal holdes rene og om nødvendigt
desinficeres.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er
dækkende for virksomhedens aktivteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


