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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I forbindelse med større
arrangement er kølerum og køletrailer kontrolleret med henblik
på passende kapacitet og tilstrækkelig adskillelse mellem rå og
spiseklare produkter samt produkter under optøning. Ligeledes
er der målt opbevaringstemperatur i begge køleenheder.
Gennemgået procedure for varmebehandling af kødprodukter
og for nedkøling af suppe. Gennemgået procedure ved buffet
servering, herunder tidsstyrring, resthåndtering samt tænger
og skeer til anvendelse i buffeten. Kontrolleret virksomhedens
procedure for produktion af hjemmelavet is med bær, ansvarlig
har redegjort for opkog af frosne bær inden disse tilsættes isen.
Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder,
hertil er virksomheden vejledt om metode, således håndvaske
ikke anvendes til produktion/opvask. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
køletrailer, herunder udstyr, inventar og overflader. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
egenkontrollen for indeværende år, følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, varemodtagelse
samt varmebehandling og nedkøling.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret procedure for tilstrækkelig
instruktion af frivillige medarbejdere, herunder personlig
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hygiejne og arbejdsprocesser, ansvarlig har redegjort herfor. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


