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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger: Adskillelse og emballering af fødevaregrupper, i
forhold til mest mulig reducering risici for kontaminering,
under lagring og produktion, procedurer vedr. opvarmning-
herunder måling er kernetemperatur og brug af funktionelt
temometer, procedurer vedr. nedkølning- herunder
udportionering i mindre portioner oginden for 3 timer, set
hygiejne under produktion af chokoladeboller og foccacia, ren
arbejdsbeklædning, set desinfektion/opvask med en
skylletemperatur over 80 grader af redskaber som har været
udlånt til skolens klub samt stikprøvevis kontrolleret
temperaturer af letfordærvelige fødevarer i køleskabe.
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af renholdelse af ovn indvendigt.
Ingen bemærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrol af vedligehold af synlige
flader i køkken og af invebtar. Ingen bemærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse, egenkontrolprogram samt set alt
dokumentation for temperaturkontrol af CCP'ere:
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkølning for
perioden fra sidste kontrol til d.d.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret: Ok: Virksomhedens CVR-nr. og
fødevareaktiviteter. Opdateret KOR.


