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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
kogning af krabbeklør, herunder nedkøling og emballering, ok.
Kontrolleret procedurer for nedkøling af fiske frikadeller, ok.
Der er vejledt om at det vil være optimalt at anvende aktiv køl
(kølerum) straks efter stegning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og opvask af
inventar og udstyr, ok. Der er redegjort for håndopvask og
delvis anvendelse af opvaskemaskine, ok. Vejledt om alternativ
desinfektion når der ikke desinficeres ved skylning af 80 grader
varmt vand.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
kontrol ved varmebehandling, i perioden fra juni til oktober
2021, ok. Vejledt om at kontrollen stikprøvevis bør omfatte
hele sortimentet.
Vejledt om korrekt udførsel af kontrol ved varemodtagelse og
opbevaringstemperatur i kummefrysere.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning af stegte
fiskefrikadeller i forhold til allergenmærkning, ok. Vejledt om at
finde metode til mærkning af rå fiskefars og krabbeklør, således
at det mærkes i en proces, dette med henblik på sikring af
sporbarhed.
Emballage m.v.: Kontrolleret baljer der anvendes til nedkøling
af krabbeklør. Virksomheden vil fremskaffe datablad på, at
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sorte baljer er egnet til kontakt til med fødevarer eller alternativt at anskaffe nye baljer, ok.


