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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt temperatur i køleskab -
produktion, ok. Kontrolleret holdbarhed på hakket oksekød og
drøftet korrigerende behandling, hvis kødet ikke bliver anvendt
den dag emballagen brydes, ok. Kontrolleret generel orden i
kølerum, herunder adskillelse og emballering, ok.
Kontrolleret gode arbejdsgange for personlig hygiejne herunder
håndvask, procedurer ved og efter sygdom samt
arbejdsbeklædning i forhold til vask og skift heraf, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring i
opvaskeområde.
Følgende er konstateret: Der er afvigende farve og belægning
under maskinen og gummifuge ved vask ind mod væg har
belægning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse da der ikke er
produktkontakt.
Vejledt generelt om reglerne for tilstrækkelig rengøring af
lokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret gummipakninger i
koldjomfru og over vask ved opvaskemaskinen, disse er defekte
og fremstår ikke hele glatte og rengøringsvenlige. Ansvarlig har
bestilt udbedring og afventer modtagelse af nye pakninger, ok.
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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse og egenkontrolprogram i forhold til nedkøling, da dette
er udpeget som et CCP, ok. kontrolleret dokumentation for kontrol ved nedkøling i perioden fra juli, august,
september og start oktober 2021, ok. Fastlagt ugentlig dokumnetations frekvens er overholdt. Vejledt om
overholdelse af frekvens for dokumentation på varemodtagelse og opbevaringstemperatur.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. P. nr. og
fødevareaktiviteter samt registrering.
Andet: Sporbarhed på leverance af torskefilet.


