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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.

Virksomheden har valgt at anvende det ene køleskab i køkken
til private fødevarer, vejledt om at skilte med dette på
køleskabet.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Gulv i køkken og
ekspeditionsområde har en smule ansamlinger af snavs pga.
fordybninger i fliserne. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at renholde gulvet så dette
fremover fremtræder rent i fordybninger i fliserne.
Løsningsmulighed kunne også være at udskifte
flisebelægningen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret overflader på inventar i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse opbevaringstemperatur, varmholdelse varmebehandling og nedkøling fra juni 2021 til og med i
dag.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


