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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer under opbevaring og hygiejniske håndvaske
faciliteter. Procedure for marinering og optøning af fødevarer
samt opbevaring af fisk (opbevares på frost).
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af salgsområde,
det varme køkken samt køkken med køleopbevaring, ingen
anmærkninger.
Følgende er konstateret: I opvaskemaskinens øverste del er der
begyndende lyserøde belægninger i top. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Virksomheden er under tilsyn straks påbegyndt
grundig rengøring af maskinen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning for de sidste 4
mdr.
Følgende er konstateret: I dokumentation af nedkøling, måles
ofte en højere temperatur end 10C. Målingerne viser en start
temperatur over 65C og slutmåling er lavet inden 3 timer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt konkret om at maden udportioneres så nedkøling fra 65C til max 10C kan ske inden for 3 timer og at
dette fremgår af dokumentationen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


