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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkken.
Ingen anmærkninger. Virksomheden har redegjort for
procedurer for brug af handsker og håndvask. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens håndtering af
morgenmads buffet, herunder at der findes tænger, skeer og
gafler til at tage fra diverse fade. Virksomheden har redegjort
for procedurer i forhold til opfyldning af buffet. Ingen
anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
virksomheden har fremlagt rengørings procedurer for
rengøring af kølerum, herunder frekvens og ansvars fordeling.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret rengøring af udstyr og
lokaler rundt ved køkken område. Ingen anmærkning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for opbevaring på køl og frost. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens dokumentation for
opbevaring på køl og frost for perioden 2021. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om brug af SITTI værktøj på
fødevarer styrelsens hjemmeside, til beregning af bl.a.
nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


