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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, stikprøvevis kontrolleret temperatur i
køleskabe, gennemgået procedure for nedkøling af suppe samt
gennemgået procedure for 3 timers reglen i buffetten.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder produktbærende overflader, emfang, tre køleskabe
og buffet område. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende udstyr:
Tænger og skeer i buffeten.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og varmholdelse for
perioden 31. juli 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Virksomheden benytter plastemballage til
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opbevaring af fødevarer, som virksomheden ikke kan dokumentere, at plastikemballagen er godkendt til
fødevarebrug. Virksomheden oplyser, at de vil skaffe dokumentation eller erstatte disse med godkendt
emballage til fødevarer. Konkret vejledt om løsningsmuligheder herunder brug af condi bøtter og gastro bakker
til opbevaring af fødevarer.


