Kontrolrapport

Virksomhed Sushi2500

Adresse Trekroner Centervej 75A

Postnr/By 4000 Roskilde

CVR-nr. 29154392

Denne kontrol, dato

14-10-2021

Tidligere kontrol

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

-

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbader
4

@ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite (oY Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [ ] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato 17-09-2018

Dato 05-11-2019 @

Dato

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret handtering af

fedevarer, herunder temperatur og adskillelse under

opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tgrring af

haender. Ansvarlig i kekkenet kunne ikke helt fyldestggrende

redeggre for virksomhedens procedure omkring opbevaring af

fisk i aben kglemontre. Ansvarlig oplyser at hun kontrollere

temperaturen hver 2 time og smider ud hvis temperaturen er

for hgj. Ansvarlig malte temperaturen ved dagens tilsyn.

Vejledt om at male temperaturen de varmeste steder og ikke i

rbunden af beholderen med fisk. Endvidere at ggre sig klart om

der styres efter temperatur eller tid. Temperaturen var ved

dagens tilsyn for varm (2,1 - 7,0°C) til at opbevare fersk fisk i

leengere tid end max 3 timer efter geeldende regler. Ansvarlig

lagde ved dagens tilsyn kgleelementer i toppen af fisken i et

forsgg pa at holde en temperatur pa max 2°C.

Endvidere kontrolleret hensigtsmaessig placering og antal af

vaske samt forrum til toilet. Ingen anmaerkninger. Kontrolleret

adskillelse under produktion, kontrolleret pH pa ris efter

virksomhedens procedure. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: renggring og vedligeholdelse af

produktionskgkken med inventar og kgleskabe.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

m; Miljg- og Fedevareministeriet
- [@devarestyrelsen

1 time 5 min.
Kontrollens varighed

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif #45 72 27 69 00 » wwwivst.dk Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Sushi2500

Adresse Trekroner Centervej 75A

Postnr/By 4000 Roskilde

CVR-nr. 29154392

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

anmeaerkninger: Egenkontrolprogram og dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,

opvarmning, nedkgling, pH regulering af ris for 2021. Set egnet termometer til maling af CCPér.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: CVR nummer via virk.dk.

+ 14-10-2021
m; Miljg- og Feadevareministeriet ' Dato
- [odevarestyrelsen
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