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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder i
prepkøkken og produktionskøkken, temperaturer og adskillelse
i køleskabe og kølerum samt mundtlige procedurer for
nedkøling samt indfrysning af fisk. Gennemgået mundtlige
procedurer for stegning af burgerbøffer. Virksomheden skilter
med, at hakkebøffer som udgangspunkt serveres mediumstegt.
Konkret vejledt om regler for yderligere skiltning med
Fødevarestyrelsens anbefalinger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv,
vægge og produktbærende overflader i produktionskøkken,
lagerrum, prepkøkken og bar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
gummilister uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring,
opvarmning, nedkøling og indfrysning af fisk fra juni 2021 indtil
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Virksomheden
kan mundtligt redegøre for allergene ingredienser i menukort samt udskiftning af allergene ingredienser, således
at de kan spises af gæster med allergi.


