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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaringstemperatur i køle- og fryseinventar,
adskillelse og tildækning af kølepligtige fødevarer, vask af
arbejdsbeklædning, forrum til toilet, varemodtagelse af
flæskekød samt set funktionelt termometer, mundtlig
gennemgået procedure for afbagning brød henunder mindske
dannelsen af akrylamid.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af køkken og lagerrum. Vejledt
konkret om oprydning i affaldsgård.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse siden august 2021 og til dags dato.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel og har
mundtlig redegjort for indhold af allergener i nedkølet
tomatsauce på frost.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.


