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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, buffet
og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet,
import, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret og set
procedurer for nedkøling af fisk i sennepssauce, ok.
kontrolleret procedurer for levering af kolde færdigretter, ok.
Kontrolleret genere hygiejne under produktion af fromage og
kalvesteg, ok. Kontrolleret procedurer for personlig hygiejne,
herunder vask og omklædning af arbejdstøj, ok. Der er vejledt
om at det vil være hensigtsmæssigt at vaske arbejdstøjet i
virksomheden eller på vaskeri og først omklæde i virksomeden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af kølerum,
køkken, fryseskabe, opvask og kølerum for drikkevarer, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse og udpegning af CCP på varmebehandling,
nedkøling og varemodtagelse, ok. Kontrolleret
egenkontrolprogram for ovenstående, ok. Kontrolleret
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dokumentation for kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperatur og varmebehandling og nedkøling, i
perioden fra 1. oktober 2021 til dags dato, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


