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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i samtlige
kølere/frysere samt håndvaskefaciliteter Procedurer for
adskillelse af levnedsmidler på køl og under produktion samt
for tildækning af fødevarer på køl gennemgået uden
anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: der er
mangelfuldt rengjort bagved fryserum på
lager/produktionsområde
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om korrekt rengøring
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der mangler dokumentation for
opvarmning og nedkøling fra 1. marts 2020 samt for
opbevaringstemperatur fra 1. marts 2020, alle
dokumentationer har frekvens hver 14. dag
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vil straks blive
rettet
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt dokumentation for
varemodtagelse fra januar 2021 frem til d.d..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


