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Kontrollen er udført på baggrund af en forbrugerhenvendelse
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring, adskillelse, tildækning og
datomærkning af fødevarer opbevaret på køl og frost.
Kontrolleret at der er mulighed hygiejnisk vask og tørring af
hænderne. Målt temperatur ved fersk fisk, målt til -0,8 grader.
Procedurer for fremstilling, opvarmning og nedkøing af
vaniliecreme.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel rengøringsniveau i køkken, kølerum,
inventar, udstyr, og gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling stikprøvevist for de sidste 4 måneder.
Mærkning og information:
Kontrolleret anprisning af Foie Gras. Gennemgået procedurer,
når kunder efterspørger om produktet kommer fra
tvangsfodrede ænder. Virksomheden har forskellige
leverandører og oplyser, at alt Foie Gras kommer fra Frankrig,
hvor det ikke er forbudt at tvangsfodre ænder.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: rødspætte filet.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


