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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur og
emballering af fødevarer på køl er kontrolleret uden
anmærkninger. Kontrolleret, at fødevarer under optøning
opbevares ved temperaturer, der ikke medfører sundhedsfare.
Ingen anmærkninger.
Procedurer for nedkøling af bøfsovs er kontrolleret.
Virksomheden redegjorde herfor. Ingen anmærkninger.
Opbevaring af emballage er kontrolleret. Ok. Vejledt generelt
om, at emballage opbevares således, at der er ikke er risiko for
forurening heraf.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af laminatbordplader og flisegulve
i køkken og opvaskekøkken. Virksomheden oplyser, at
gummiliste i lille køleskab i grillområde skal udskiftes.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling for
perioden fra den 1. januar 2021 til dags dato. Følgende er
konstateret: Dokumentation af nedkøling er glemt få gange i
perioden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om overholdelse af frekvens for
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dokumentation.
Vejledt generelt om, at dokumentation af varmholdelse ligeledes tilføjes, hvis denne aktivitet udføres.
Fremvist Fødevarestyrelsens værktøj SITTI på Fødevarestyrelsen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Set anvendelsesoplysninger på skumbakke som anvendes til varme fødevarer. Ok.
Vejledt generelt om krav om mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer.


