
Skelbæk Centret Holmelunden,

Køkken 6

 

Holmelunden 6

6950  Ringkøbing

29189609

27-10-2021 1
18-08-2021

1
15-07-2021

4Virksomhedens egenkontrol
18-03-2021

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur ved
kølemad fra ekstern leverandør er kontrolleret uden
anmærkninger. Vejledt generelt om, fordelen ved indstilling af
temperatur i køleskab lidt lavere end max. krav, således det
sikres at gældende temperakrav altid kan overholdes, også
under spidsbelastning.
Emballering og adskillelse mellem fødevarer på køl er
kontrolleret uden anmærkninger.
Faciliteter til desinfektion af service og køkkenredskaber er
kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring i køkken og lagerlokale er
kontrolleret uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur og varmebehandling for perioden fra
den 18. august 2021 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR
og p. nr.


