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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i mælkekøler, ved hakket kød og fisk i
butik. Kontrolleret hygiejniske forhold ved brødudsalg og bland
selv slik. Kontrolleret procedure ved varemodtagelse samt
procedure for temperaturmåling af køleenheder. Set
virksomhedens termometer der anvendes i forbindelse med
varemodtagelse og måling af opbevaringstemperatur. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lagerlokale og
butik. Kontrolleret procedure for rengøring ved brødudsalg og
bland selv slik. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af port
ved vareindlevering. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse i
forbindelse med varemodtagelse og opbevaring af fødevarer
med kølekrav. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Varestandarder: Kontrolleret kvalitet af frugt og grønt udbudt
til salg samt obligatorisk skiltning /mærkning for uemballeret
fugt og grønt. Ingen anmærkninger.


